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Antipasti ! Starter
Grudo di mare selezionato

%H((}' J(f/(%?[f(,’a/ Jq(ﬁﬁé/
€35,00

e crema cﬁme/a/?/za/w alla éf'aca
J y///cﬁ//u/ with ricolla c%(%a%y%&/m Wazm\,f ared lomatoes and aa/é(){y{'/zm
€26,00

Ore cany - T, /v//a//// D /)0(1(/44/ Qg (1//5/ /)/um{/s ///4/1/;‘/:%

€20,00
Angudla alla brace, ma e di zucchine, tano e bufala,
‘, stravecchio
Grilled eel, zucchine /71//(/9?/4///0; f,(/y/m/ and 4//?1/(/ fym/ balsamee ()//‘/{g(//‘f

€25,00

(@acca/w Ww i tuberd e radiee

Ja//m/ mc/ //// Ders 1mousses (z/m/ 7'00(s
€20,00

W&WW&/MW&#WW&WW

Green m%)a/ agus, /J(I/mlym/zo and hollandaise sauce
€27,00
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, rect di mare, mandorde e limone
a,f/?}{zg/z/(%faf, sea ///(c/z//w, almonds and leimon
€28,00

(“7%&04120 / a/mywaécongéo ? @W@%WW’
;Zg//k)/[/z(f with rabbi /@yzkf aﬁa//ﬁ/wz'om/ black lryy)le
€28,00

%WW stracotto di vitello, W@W&Wm
.@kz/mafa, veal, (Z’«)/J(I/‘{lymﬁ (1/24/%{1/(///@5‘(1/2/
€20,00

%oﬂo, uecea marlooana, cgjzé e amarello
Risotto, /megém, (Uojﬂ and amaretto
€25,00

%&Z//O/w MW/@, aninelle, pecorino e blended de '
Handmade Tusillone, andinelle, /){%‘0/‘/}20/ cheese and. éé%/m//m{(} /J&M
€206,00

*ALCUNI PRODOTTI ITTICI SONO STATI ABBATTUTI DIRETTAMENTE A BORDO DEI PESCHERECCI,GLI ALTRI NEGLI ABBATTITORI DELLA NOSTRA CUCINA
*SOME FISH PRODUCTS HAVE BEEN BLAST CHILLED DIRECTLY ONBOARD FISHING VESSELS,OTHERS IN THE BLAST CHILLER OF OUR KITCHEN
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Jecondi / Main courses
@méfmwéocca/d’o/‘oa//’acquw/lmw, crackers alle erbe e tuberd arrostie

C)/agy ma[c/:yoﬂ%% mmﬂ% C/‘()CI/M’/; M/‘éa/ C/‘(/L(%f/zf a/za/ /‘O(I‘Jffﬂ/ mém«st

€28,00

%méowamma/&a/@m@qymm Wa//acﬁm%tweteﬂmwaﬁ/imalm
WBlack salt anda citrus croast Rombo, (‘/za//yf)(aym& sauce and. féy//w/ olalo leryine
€350,00

% alla romana, ca/'agi mentucceta @/tecom'/w
@fo/}msg arichotkes, mant and pecorino cheese
€30,00

J Eosz[/\/za /‘/Z/ eye /{g a/za/ J’K[IJTO/Z([/ 1)@&‘(1&@1
¢70,00

@wtwaﬁ/)edOﬁodqllﬂa/w/ad@a//wféme, &alm(%/ztd/oké@ a/@ha’é@qyﬂoﬁ
(/z/(a/‘ by wshel, 7/(/y0/1/ sauce, cau ﬂmum and cheese
€928 00

Jtinco di macalino dbercco disossato, C/'occa/zt@cﬁ/zaﬂ@, &a[ma/mzﬁo&a%zﬁelmcﬁc%%
.,%(%/‘/Z//z/{fy, C’/‘/I/M{Z//' A/Acsz o sauce and onion csw/,}

€28,00

d W/ze//& //JIW dorato al Ifa/'ly% @Jﬁlyﬁé alla brace
.@‘@m/éyoéz{% lamb Lot with (rafles (ma/y/v/dm/ IS0 0
€30,00

Jelezione a’(&ﬁ/mwp dalianc e /lam breoches tostato
Jelection 91/2‘0/1&/& cheese and. foacrfm//ga/z/ breoches
€20,00
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YDolei / Desserdt
Tiramisi ai marron (glacé epere al rum Janta Jeresa

Tiramesi, maryon, g,/a(zi and.rum

€72,00

Fatin aém/@ﬁeﬂelt@,g@éwa//zm aé%u%m @(ge/amd/wua/z(iyﬁw a’e/(ﬂa(/qya&cdﬁ
/ﬁ/)/( tatin and vandla ice cream
€72,00

6\ .@A‘ia/ . e ; QQG. Coe
Creme Bralée with /J/A“fm%m and. (,‘N;%y lcorice
€72,00

Gonsistenze al cioccolato, Wmaﬁw birra scura &méwa//wua/@ﬁa Taltc
Ghocolate textures, dard beer foam and Jahiti vandla sauce
€72,00

Gremoso alla nocccola e sable alla Fava Jonka
G?eaﬂgy/ with hazelut and Jonka bean
€72,00

Oure Asiette
€928,00

I PIATTI PROPOSTI POSSONO ESSERE PREPARATI ANCHE SENZA GLUTINE.
A RICHIESTA ALCUNI DEI PIATTI PROPOSTI POSSONO ESSERE PREPARATI IN VERSIONE VEGETARIANA.
THE SELECTED DISHES MAY ALSO BE PREPARED GLUTEN FREE. UPON REQUEST SOME DISHES MAY BE PREPARED IN A VEGETARIAN VARIATIONS.
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S nostri Glassict” Menie Degustazione | “Our Glassics” tasting menti

Benvenuto dello chef
647[606/[0/720

(CHAMPAGNE RSV BRUT ROSE)

Galamaretto, /@Mw'&pa&/@ﬁmwdoﬁm&cog%a/éa&&b&@cﬁemwﬁmdaﬂm
D . ° . . CoO . . .
Jqu/ﬁ//m/ mz[/z recolla 6%1?{}5‘,?/;‘0/71/ V7 azlo, a%%/ lomaloes a/m/ (mée{ymm

%

(BRAMITO DELLA SALA CHARDONNAY)

Yt acqua ?/QMW} stracotto di vitello, asparqgc e cﬁ%w aﬁ/la/mgmno
//)[//) asta, veal, mj/ga/'qy/m aﬂa///ga/m@m/z
(CHARDONNAY CLOUDY BAY NEW ZELAND)

_@0%0 alla romana, ca/'clgi mentuceuw @/lecom}w
(52([0/)/1&, a/‘fzb/zo/mﬁ, il a/za///g(%‘w‘/)zo cheese
(CHARDONNAY CLOUDY BAY NEW ZELAND)

SPunta aﬁ'/;elt(r di vitello da latte alla brace, salsa «%Iyaéa e ccw#om al Blu di g)’cy/w/o
(/1/{1/ A/‘/;%ef,, %—/(@/a/,/ sauce, (m///%w ercand. cheese

(TENUTA DELLA IORIA CESANESE DEL PIGLIO)
Gremoso alla nocciola e sablé a//@ﬁuw tonka

@'mmdﬂ/ mzi/z / /zazc//a/[ a/?((//ﬁo(z f[}/z/m cmé%
(KABIR MOSCATO DI PANTELLERIA)

€95.004p

€130,00 ppp
(VINI IN ABBINAMENTO / WINE PAIRING)

IL MENU VERRA SERVITO PER LINTERO TAVOLO. MENU WILL BE SERVER FOR THE WHOLE TABLE
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) () _) [] AN [ ]
“ {es Gtodes” Mera Degustazione
(% 5 ° . 99 . )
67/{/ welcome
(FRANCIACORTA BELLAVISTA BRUT)
G)a/ama/'elm, recotta laziale, 0@’0/%060%&/6&%&0000/‘6”@@&’0”@6/&/%&/2@
J&m’q/ﬁ//m// with recotta ¢ reese, w#&faﬂb; areed tomatoes and. Q/M{%{y/}ms&
(BRAMITO DELLA SALA CHARDONNAY)

Baccald, spuma di tuberd e radice
J alted (f(m{ lubers mowsses and.roots
(BRAMITO DELLA SALA CHARDONNAY)

_@c&acgwgﬁlm% stracotto di vitello, '&cﬁ%&aﬁ/twmgm
.@a/)w/a, um/; (Ay)(mqyw/ an /Jd/‘/f!ﬁ)“[!/&
(CHARDONNAY CLOUDY BAY NEW ZELAND)

Fusillone W aninelle, pecorino e Olended aéﬁp%w
Handmnade Tusillone, aninelle, %’(%‘()/‘/k?ﬂ" cheese and blended. g‘/u/)/

(VALPOLICELLA MORANDINA PRA)
Lo alla romana, ca/ugi mentucelw &ﬁecom'/w
( '(‘[0/’/1&, artichokes, mul 0/20//%(’[0/‘(/80’(%{&5?0
(VALPOLICELLA MORANDINA PRA)

@wfwa’é/e&’t&a@m&‘eﬂoa’wlaﬁ&aﬂwéﬁm salsa Jeriyaki e a/g)’émé@w/a
%{(l//[é/%%ff, (/()/L/y(//// sauce, cau, y%m{f/f and cheese
(TENUTA DELLA IORIA CESANESE DEL PIGLIO)
6)/‘(,)[1/{/y~ with éazg/ﬁmf (1/24(//%1){1/ lonka cmé/é
" (KABIR MOSCATO DI PANTELLERIA)

€120,00 4p

€705,00 pp
(VINI IN ABBINAMENTO / WINE PAIRING)
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# pESCE § SENAPE % LUPINI

@ MOLLUSCHI * SEMI DI SESAMO @ VEGETARIAN
£ CEREALI/ GLUTINE & soIA ¥ ARACHIDI ® VEGAN
. CROSTACEI b LATTE E LATTOSIO & FRUTTA SECCA (NOCI...) ® GLUTEN FREE
& UovA i sEpano & SOLFITI E/0 ANIDRIDE SOLFOROSA * CONGELATO

# fISH § MusTARD %= LUPINS

@ cLAMS % SESAME SEEDS ® VEGETARIAN
£ CEREALS / GLUTEN & soy ¥ PEANUTS ® VEGAN
. CRUSTACEANS § MILK AND LACTOSE & DRIED FRUIT (NUTS...) ® GLUTEN FREE
& EGG ¥ CELERY & SULPHITES AND / OR SULFUR DIOXIDE * FROZEN

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA
SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE

E/O INTOLLERANTI A CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE.
DEAR CUSTOMERS, ALLERGENS ARE PRESENT IN OUR BUSINESS,
THEREFORE ALLERGIC AND / OR INTOLERANT PEOPLE
ARE INVITED TO REQUEST INFORMATION FROM THE STAFFE.

“TUTTI I PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI
SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE 853/04”.
ALL FISH PRODUCTS INTENDED TO BE EATEN RAW HAVE BEEN SUBJECTED
TO PREVENTIVE RECLAMATION TREATMENT ACCORDING TO EC REG. 853/04".

ATTENZIONE, I VINI CHE LAVORIAMO CONTENGONO SOLFITL
PER QUALSIASI ESIGENZA RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA.
ATTENTION PLEASE, THE WINES WE WORK WITH CONTAIN SULPHITES.
FOR ANY NEED, CONTACT THE DINING ROOM STAFF.

I GARNISH POTREBBERO DIFFERIRE DAGLI INGREDIENTI DEI DRINK,
PERTANTO VI PREGHIAMO DI SEGNALARE EVENTUALI ALLERGIE.
GARNISH COULD DIFFER FROM DRINK INGREDIENTS, SO PLEASE REPORT ANY ALLERGIES.




