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RISTORANTE - BAR

MENU A LA CARTE
Antipasti / Starter

%) > Jf,/ea‘m/ J’(z(ﬁ‘OQ//

LR P

€36,00

Galamarett, molmhm/@/moaﬁlwcogftaléa&éca@maéme/a/mﬂ@ alla brace
J?/{//'@////m/ with recotta (f/zc(;f((&/v//u,f/ljﬂk}; aried tomatoes and. cmé(e{y[/my
' o i
€26,00

LBrsata d Andria e menta

p 2 —
// ,(/c%e/t(f/; %)a/wzf(z and. mint

Setto d Anatra Ganette de Barberie gffumicato e melograno
Smoked duck breast (l/m/ﬁ()//zgg/‘a/m[@
€24,00

Ga/ﬁamaémm@mma//m/mg&m&mm ta/'@ﬁ/zeﬁa&/tméﬂbcﬁ&
(/))a/ mﬂ/gm,’(‘m, C/f(famy/;a/wz&m/& cheese, black //{///1’ and. parn brioche
C C 8 g I (&

€26,00

‘/(//ZA(;//U(M%/ f(//‘[(l/‘é/)(f(/[/& and. melon with _@/'(//gy()/?a% /0
) s

€20,00

*ALCUNI PRODOTTI ITTICI SONO STATI ABBATTUTI DIRETTAMENTE A BORDO DEI PESCHERECCI,GLI ALTRI NEGLI ABBATTITORI DELLA NOSTRA CUCINA
*SOME FISH PRODUCTS HAVE BEEN BLAST CHILLED DIRECTLY ONBOARD FISHING VESSELS,OTHERS IN THE BLAST CHILLER OF OUR KITCHEN
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Ta a/(g/‘aﬂchb@éwuﬁc&

“"‘(zy//k)émﬁmffa with cral and basd,
“ B e

€28,00

R Sooro o

Risotto wih c 7 and. ¢ za//y)«ay/m
i C

€95,00
, reect di mare, mandorde e limone
J/){/géf[f//; sea wrchns, almonds and lemon
C g -~ *
€206,00

 dibufala e battuto di pomodoro alla brace
%m}mé; S/, 0, Auéﬂ/{) straccatella c//m{ y/v//a/ lomatoes
gl

€28,00

Fusdllone artigianale, friqgdielli e vitello arrostito al miele
(%«f///wm/(wm, Ly/fcm/g(/g/%/f and roasted veal with ﬁ{)fégﬁ
€26,00

L(/OO/W ﬁomoa/ﬁ/w e ﬁe&cﬁ& corn scampe e caviale

=) . .

<,C/((1/¢a(%0 lomalo- aaa//;cm%&st 40/[/4//((({0/% and caviar
-

€26,00
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Jecondi ' Main cowurses
%a//wbuc&w{ymaﬁmw/waéd&mome//waﬁ%&m&waﬂw' !

&?///1% odo/)a&, scarola (l/z/(,‘/zowm, éf{//jd/ﬂ//zozmm/ v and. bezzacola sauce
] T

€30,00

(W’ a’e//f/@(ymmﬁm' e ndivea caramellata

Jea émm;raga//f endive
€30,00
Mommdmm@wm/%m@w@m&mdm

WBlacks salt and citrus croast Turbot, a’/zaffygg/g/zﬁ sauce and. //zz/'me/wm{(r
5

€350,00
Yrcanha di Seottona con la nostra selezione di verdure qglia per 2
con /Wé/ per2)

(/20{[0/2(1 @Zf[l/z/m ((/M/ Jc%mm/m/ (/((yfflaé/(f«f ﬂamﬁz//zm 14 (7/0/‘ 2/
€60,00

MWW%@WWMW&W&/MWW
%f/’/k{ﬂ/ﬁ, csvnﬁ/w/ﬁof(zfﬂasi and J/ac/&/c/%e/umam
i
€350,00

GJW@JWWWWWW&/Z&W@WW@//@WW

Jamb and g/r{}{y» salad

€928 00
Galletto e fpeperont con salsa alla
Gockerel a/za//ﬁ(/J/J(?/w a/zi/z/a[fa/m%a Sauce

]

€928 00

Je e@ww WZW dalianc e W breoches tostato
. (%%M)/&(oﬁia/m/b cheese and. /‘0@5’[{’0/%(1/2/ breoches

i

€20,00
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YDolce’ Desserd

Thiramesid with ?J{Jy/w
1

€713,00

_@/ﬁzﬁ with lime and mint
i

€713,00

Greme WBrilée al pi o e croccante alla liguirdzia

Oréme Srilée with /)/QS’[(Z(%[Z)" and, C)"/é%ly/ lcorice
i®
€73,00
f/;()/{mi/ﬁmmgy

€73,00

Gremoso- di cioccolato al latte @(ﬁmp tonka
GJ/%,)(I//Z// /m//’/ c% 0Co ézfc’/
“ i®
€73,00
e i”éw'()[m

€98,00

I PIATTI PROPOSTI POSSONO ESSERE PREPARATI ANCHE SENZA GLUTINE.
A RICHIESTA ALCUNI DEI PIATTI PROPOSTI POSSONO ESSERE PREPARATI IN VERSIONE VEGETARIANA.
THE SELECTED DISHES MAY ALSO BE PREPARED GLUTEN FREE. UPON REQUEST SOME DISHES MAY BE PREPARED IN A VEGETARIAN VARIATIONS
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S nostri Glassict” Menie Degustazione | “Our Glassics” tasting menti

Benvenuto dello
Géquc/mm{fﬁgf

(FRANCIACORTA BELLAVISTA SATEN)

Galamaretto, mbo#w/wud/&,ﬁomodor&z{cogﬁla/éw&@&mmr di melanzane
Jym'q/ﬁ//m/ with reicolta 6%1?{}5‘,?/;‘0/71/ V7 ézm; areed tomatoes and. (mée{y//zm

%

(FRANCIACORTA BELLAVISTA SATEN)

Fusillone artigianale, friqgielle e vitello arvostito al miele
(%y//ﬁ)/m/gwmyﬂan/ (/)/)F/ and roasted veal with /m(,‘/e{y

(PECORINO REVE OFFIDA VELENOSI)

M&a//wémc&, W&WO/@W@W‘B//@& 0wlma//wﬁmam/w
Grilled. 0(‘/0/;/1&, scarol a/zc/zofia?;ﬁ, égﬁrﬂﬂm&’m% 72 wm//ﬁzzmbh Sauce
(ORANGE NON FILTRATO BENVENUTO)

M@WWWMW@W a//)ep@/ze/'o
%mmpg, cf//zoé(fc//}()mmaf/ and. 5/ﬂf/1/(//2(/ sauce

(CABERNET SAUVIGNON NEMO MONSANTO)

Je lime e menta
.//)4// wl with lime and. mail
(VERDUZZO TORRE ROSAZZA)

€95.004p

€190,00 pp
(VINI IN ABBINAMENTO / WINE PAIRING)

IL MENU VERRA SERVITO PER LINTERO TAVOLO. MENU WILL BE SERVER FOR THE WHOLE TABLE
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# pESCE § SENAPE % LUPINI

@ MOLLUSCHI * SEMI DI SESAMO @ VEGETARIAN
£ CEREALI/ GLUTINE & soIA ¥ ARACHIDI ® VEGAN
. CROSTACEI b LATTE E LATTOSIO & FRUTTA SECCA (NOCI...) ® GLUTEN FREE
& UovA i sEpano & SOLFITI E/0 ANIDRIDE SOLFOROSA * CONGELATO

# fISH § MusTARD %= LUPINS

@ cLAMS % SESAME SEEDS ® VEGETARIAN
£ CEREALS / GLUTEN & soy ¥ PEANUTS ® VEGAN
. CRUSTACEANS § MILK AND LACTOSE & DRIED FRUIT (NUTS...) ® GLUTEN FREE
& EGG ¥ CELERY & SULPHITES AND / OR SULFUR DIOXIDE * FROZEN

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA
SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE

E/O INTOLLERANTI A CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE.
DEAR CUSTOMERS, ALLERGENS ARE PRESENT IN OUR BUSINESS,
THEREFORE ALLERGIC AND / OR INTOLERANT PEOPLE
ARE INVITED TO REQUEST INFORMATION FROM THE STAFFE.

“TUTTI I PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI
SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE 853/04”.
ALL FISH PRODUCTS INTENDED TO BE EATEN RAW HAVE BEEN SUBJECTED
TO PREVENTIVE RECLAMATION TREATMENT ACCORDING TO EC REG. 853/04".

ATTENZIONE, I VINI CHE LAVORIAMO CONTENGONO SOLFITL
PER QUALSIASI ESIGENZA RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA.
ATTENTION PLEASE, THE WINES WE WORK WITH CONTAIN SULPHITES.
FOR ANY NEED, CONTACT THE DINING ROOM STAFF.

I GARNISH POTREBBERO DIFFERIRE DAGLI INGREDIENTI DEI DRINK,
PERTANTO VI PREGHIAMO DI SEGNALARE EVENTUALI ALLERGIE.
GARNISH COULD DIFFER FROM DRINK INGREDIENTS, SO PLEASE REPORT ANY ALLERGIES.






