
DALLE 10.00 ALLE 12.30 | FROM 10.00 AM TO 12.30 PM

Colazione | Breakfast

Omelette / Omelette 3, 7

€ 7,00

Omelette prosciutto e formaggio / Ham and cheese omelette 3, 7

€ 9,00

Prosciutto crudo / Dry-cured ham
€ 9,00

Salmone affumicato / Smoked salmon 4

€ 9,00

Spremuta di arancia / Fresh orange juice
€ 7,00

Centrifughe / Fruit centrifuge 8, 10, 12

€ 7,00

Crepes al cioccolato / Chocolate crepe 1, 3, 7, 12

€ 8,00

Pancake con sciroppo d ’acero / Pancakes with maple syrup 1, 3, 7, 12, 13

€ 8,00

Frutti di bosco / Pancakes with maple syrup
€ 8,00



DALLE 13.00 ALLE 17.00 | FROM 1.00 PM TO 17.00 PM

Pranzo | Light lunch

Arancino alla ‘nduja di mozzarella di bufala e basilico con cremè fraìche
Arancino alla ‘nduja with buffalo mozzarella and basil with cremè fraìche 1, 3, 7 

€ 9,00

Gamberi croccanti con salsa bois boudran
Crispy prawns with bois boudran sauce 1, 2, 7 

€ 12,00

Dippers cacio e pepe
Dippers potatoes with cheese and pepper sauce 1, 7  

€ 8,00

Ostriche del Gargano
Italia oysters from Gargano 5

€ 30,00

Tartare di salmone, yogurt con erba cipollina e lime  
Salmon tartare, yogurt with chives and lime 3, 4, 7, 10 

€ 18,00

Paleta di jamon iberico
Jamon iberico spanish ham dish

€ 18,00

Culatta di Parma con carciofi  e parmigiano stravecchio
“Culatta” from Parma with artichokes and aged parmesan

€ 12,00



DALLE 13.00 ALLE 17.00 | FROM 1.00 PM TO 17.00 PM

Pranzo | Light lunch

Burrata e verdurine di stagione marinate 
Burrata and marinated seasonal vegetables 3

€ 12,00

Proposta di salumi e formaggi
Our proposal of cured meats and cheeses 3

€ 20,00

Hamburger Les Etoiles con pomodoro, lattuga, cheddar, 
bacon, bbq, patate dippers

“Les Etoiles” burger with tomato, lettuce, bacon, cheddar, bbq, potato dippers
€ 22,00

Amatriciana con scaglie di pecorino romano
Homemade half pacchero “Amatriciana” and pecorino romano cheese fl akes 

€ 16,00

Insalata di spinacina con gamberi al vapore, avocado, pomodorini 
datterino e oliva taggiasca

Spinach salad with steamed shrimp, avocado, datterino tomatoes 
and taggiasca olives

€ 15,00



DALLE 13.00 ALLE 17.00 | FROM 1.00 PM TO 17.00 PM

Dolci | Dessert

Tiramisù 
Tiramisu 1, 3, 7 

€ 10,00

Gelati della casa
Homemade ice creams 1, 3, 7 

€ 10,00

Frutta tropicale con batida di cocco
Tropical fruit with coconut batida

€ 10,00

Crema di latte con cioccolato bianco e frutti rossi
Buffalo mousse with strawberries and pistachio brittle 1, 3, 7

€ 10,00



DALLE 17.00 ALLE 21.00 | FROM 5.00 PM TO 9.00 PM

Aperitivo | Aperitif

Arancino alla ‘nduja di mozzarella di bufala e basilico con cremè fraìche
Arancino alla ‘nduja with buffalo mozzarella and basil with cremè fraìche 1, 3, 7 

€ 9,00

Gamberi croccanti con salsa bois boudran
Crispy prawns with bois boudran sauce 1, 2, 7 

€ 12,00

Dippers cacio e pepe
Dippers potatoes with cheese and pepper sauce 1, 7  

€ 8,00

Ostriche del Gargano
Italia oysters from Gargano 5

€ 30,00

Tartare di salmone, yogurt con erba cipollina e lime  
Salmon tartare, yogurt with chives and lime 3, 4, 7, 10 

€ 18,00

Paleta di jamon iberico
Jamon iberico spanish ham dish

€ 18,00

Culatta di Parma con carciofi  e parmigiano stravecchio
“Culatta” from Parma with artichokes and aged parmesan

€ 12,00



DALLE 17.00 ALLE 21.00 | FROM 5.00 PM TO 9.00 PM

Aperitivo | Aperitif

Burrata e verdurine di stagione marinate 
Burrata and marinated seasonal vegetables 3

€ 12,00

Proposta di salumi e formaggi
Our proposal of cured meats and cheeses 3

€ 20,00

Hamburger Les Etoiles con pomodoro, lattuga, cheddar, 
bacon, bbq, patate dippers

“Les Etoiles” burger with tomato, lettuce, bacon, cheddar, bbq, potato dippers
€ 22,00

Amatriciana con scaglie di pecorino romano
Homemade half pacchero “Amatriciana” and pecorino romano cheese fl akes 

€ 16,00

Insalata di spinacina con gamberi al vapore, avocado, pomodorini 
datterino e oliva taggiasca

Spinach salad with steamed shrimp, avocado, datterino tomatoes 
and taggiasca olives

€ 15,00



DALLE 17.00 ALLE 21.00 | FROM 5.00 PM TO 9.00 PM

Dolci | Dessert

Tiramisù 
Tiramisu 1, 3, 7 

€ 10,00

Gelati della casa
Homemade ice creams 1, 3, 7 

€ 10,00

Frutta tropicale con batida di cocco
Tropical fruit with coconut batida

€ 10,00

Crema di latte con cioccolato bianco e frutti rossi
Buffalo mousse with strawberries and pistachio brittle 1, 3, 7

€ 10,00



Allergeni | Allergens

si avvisa la gentile clientela che nella nostra attività sono presenti allergeni, pertanto 
si invitano le persone allergiche e/o intolleranti a chiedere informazioni al personale.

dear customers, allergens are present in our business, therefore allergic and / or 
intolerant people are invited to request information from the staff.

“tutti i prodotti ittici destinati ad essere consumati crudi sono stati sottoposti a trattamento bonifica 
preventiva secondo il reg. ce 853/04”.

all fish products intended to be eaten raw have been subjected to preventive reclamation treatment 
according to ec reg. 853/04”.

attenzione, i vini che lavoriamo contengono solfiti. per qualsiasi esigenza rivolgersi al personale di sala.
attention please, the wines we work with contain sulphites. for any need, contact the dining room staff.

i garnish potrebbero differire dagli ingredienti dei drink, pertanto vi preghiamo di segnalare eventuali allergie.
garnish could differ from drink ingredients, so please report any allergies.

1. CEREALI / GLUTINE
2. CROSTACEI
3. UOVA
4. PESCE

1. CEREALS / GLUTEN

2. CRUSTACEANS

3. EGG

4. FISH

5. MOLLUSCHI
6. SOIA
7. LATTE E LATTOSIO
8. SEDANO
9. SENAPE

10. SEMI DI SESAMO
11. ARACHIDI
12. FRUTTA SECCA (NOCI…)
13. SOLFITI E/O ANIDRIDE
      SOLFOROSA

14. LUPINI
15. VEGETARIANO
16. VEGANO
17. GLUTEN FREE
18. CONGELATO 

5. CLAMS

6. SOY

7. MILK AND LACTOSE

8. CELERY

9. MUSTARD

10. SESAME SEEDS

11. PEANUTS

12. DRIED FRUIT (NUTS ...)

13. SULPHITES AND/OR 

      SULFUR DIOXIDE

14. LUPINS

15. VEGETARIAN

16. VEGAN

17. GLUTEN FREE

18. FROZEN


