San valenuno
lerrazza

VALENTINE’”S DAY TERRACE

SFERA DI PARMIGIANO REGGIANO AL TARTUFO A

' PARMIGIANO-REGGIANO SPHERE WITH TRUFFLES

SASHIMI DI RICCIOLA MARINATA ALLA RAPA ROSSA,
RUCOLA SELVATICA, SALSA MORNAY E VERDURINE CROCCANTI
AL BALSAMICO BIANCO
MARINATED AMBERJACK SASHIMI, BEETROOT, ROCKET CREAM,
MORNAY SAUCE AND WHITE BALSAMIC VINEGAR VEGETABLES

CUORE DI PASTA FRESCA RIPIENO DI COZZE E PECORINO,
CREMA DI POMODORINI ARROSTO E FONDUTA DI CACIO RICOTTA
FILLED HOME MADE PASTA HEART WITH MUSSLES AND PECORINO ON ROASTED

CHERRY TomAaTO CREAM AND RicorTA CHEESE FONDUE

TRIGLIA IN CARROZZA SU CREMA DI PEPERONI, SPUMA OLANDESE
AGLI AGRUMI E INSALATA DI FINOCCHI ALLA SICILIANA
RED MULLET IN CARROZZA STYLE, ON CYTRUS HOLLANDAISE FOAM
AND SICILIAN-STYLE FENNEL SALAD

COCCOLA ALLA GIANDUIA CON CUORE AL CAFFE
GIANDUJA CHOCOLATE , COFFEE-FILLED

€ 100,00 P.P. f
\ (VINI ESCLUSI / EXCLUDING WINES) o

<
&

TERRAZZA

b bl

RISTORANTE - BAR

www.terrazzalesetoiles.com



